
REDUSÍ

Femi i Joshua di 
Hòfi Cas Còrá 

ta planta bèrdura 
orgániko i nan 

tin un tienda ku 
sero sushi. 

Usa bèrdura, 
fruta i sushi di 
kurá pa traha 

kòmpòst. Mata ta krese 
bon den 

kòmpòst.

Boso tin un baki di kòmpòst na kas? 
Kòmpòst  > Ku sushi biológiko, bo ta traha tera di kòmpòst.

Sushi biológiko ta sushi 
di mata òf bestia. 

BIOLÓGIKO

Beskein i bakteria 
ta deskomponé sushi biológiko 

te ora no sobra nada mas.

Wak rònt 
di bo.

Kiko asina ta 
biológiko?

Sushi biológiko 
ta degradá den:

Promedio: 
2 siman pa 2 luna.
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E promé 
habitantenan di Kòrsou 

tabata produsí sushi 
biológiko so. 

Nan tabata biba 
na armonia ku 

naturalesa.

Kiko ta mihó?

Fruta seku 
ta keda 

bon te asta 
30 aña.

Sushi 
biológiko,
ta dushi!
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  BO TABATA SA?

  BO TABATA SA?

 BUSKA

 MALU MIHÓ

ESUN DI MAS MIHÓ


